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Özet 

Sofralık incirlerde, hasat sonrasında ambalaja yerleştirme konumunun kalite u zerine etkilerini belirle-
mek için yapılan bu çalışmada, ambalaj tipi olarak klasik ambalajlar kullanılmıştır. Ambalaja yerleştirme 
şekilleri olarak, meyveler dik konumda (ostiol altta) ve yatay konumda (ostiol u stte) olmak u zere 2 
farklı şekilde ambalaj kaplarına yerleştirilmiştir. Denemede materyal olarak Samsun ili Tekkeko y ilçe-
sinde yetiştirilen sofralık incirler kullanılmıştır. 

Optimum hasat do neminde hasat edilen meyveler bir gu n o nsog utma yapıldıktan sonra ambalajlanarak, 
4oC sıcaklık ve % 85-90 oransal nem içeren sog uk hava deposunda muhafazaya alınmıştır. Depodan 
haftalık olarak alınan meyvelerde ag ırlık kaybı, renk deg işimi, SÇKM, titre edilebilir asitlik miktarı, ku f-
lenme, akma, buruşma, kabuk soyulma ve degu stasyon analizleri yapılmıştır. 

Yapılan analizler sonucunda ambalaja yerleştirme konumu, SÇKM dışındaki parametrelerde fark oluştu-
racak bir etki yapmamıştır. Alınan dig er verilere go re uygulamalar arasında o nemli farklılıklar go ru lme-
mesine karşın, dik konumda yerleştirilen meyvelerde ku flenme ve akma daha geç olmuştur. 
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Abstract 

In this study to determine the effect on quality of, locations to pack postharvest used as packaging clas-
sic type of packaging in table figs. Packing in place shapes as, fruits vertical position (ostiol below) and 
horizontally (ostiol above) was placed in two different shapes packing containers. In study used as 
materials table figs growing Samsun province in the Tekkeko y district.  

Optimum harvest harvested fruits were stored after a day  precooled, packaging  at 4 ° C in 85-90% 
relative humidity. Fruit taken weekly from the cold storage were performed weight loss, colour change, 
Brix, titratable acidity, mold growth, flow, wrinkled, peeling bark and degustation analyses.  

Results of analysis placement shape to package, not effect difference excluding Brix in parameters.  
According to other data obtained from the study, although not significant differences between treat-
ments, vertical placed in the fruits were later flow and mold growth.  
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Çizelge 1. Muhafaza edilen incirleri ambalaj kaplarına dik-yatay olarak yerleştirme-
nin  ag ırlık kayıpları u zerine etkileri (%) 
Table 1. Effects on weight loss of vertical-horizontal placement packaging containers 
to stored figs (%) 

 
 

   
    

    
    

Çizelge 2. Muhafaza edilen incirlerin ambalaj kaplarına dik-yatay olarak yerleştirme-
nin SÇKM deg erleri u zerine etkileri (%) 
Table 2. Effects on Brix of vertical-horizontal placement packaging containers to stored 
figs (%) 

 
 

    
     

     
     
     

 
Şekil 1. Muhafaza edilen incirlerin ambalaj kaplarına 
dik-yatay olarak yerleştirmenin SÇKM deg erleri u zerine 
etkileri (%) 
Figure 1. Effects on Brix of vertical-horizontal place-
ment packaging containers to stored figs (%) 
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Çizelge 3. Muhafaza edilen incirleri ambalaj kaplarına dik-yatay olarak yerleş-
tirmenin titre edilebilir asitlik deg erleri u zerine etkileri (%) 
Table 3. Effects on titratable acidity of vertical-horizontal placement packaging 
containers to stored figs (%) 

 
 

 
    

     
     

     

 
Şekil 2. Muhafaza edilen incirleri ambalaj kaplarına 
dik-yatay olarak yerleştirmenin titre edilebilir asitlik 
deg erleri u zerine etkileri (%) 
Figure 2. Effects on titratable acidity of vertical-
horizontal placement packaging containers to stored 
figs (%) 
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